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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI RULO PASTA

https://www.elele.com.tr

Keki icin:

5 yumurta

5 yemek kasigi toz seker
4 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kakao
Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Cikolata kremasi igin:
100 ml krema

150 g beyaz cikolata
Uzeri igin:

Kakao

Kremayi hazirlamak igin krema ve ¢ikolatayi bir sos tenceresine alin. Cikolata tamamen eriyene kadar
karistirarak pisirin. Ocaktan alip bir mikser ile ¢irpin. linan kremayi buzdolabina alip sogutun. Yumurtalar ve toz
sekeri genis bir karistirma kabina alarak seker tamamen eriyene kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Un, kakao,
kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip tekrar ¢irpin. Bir firin tepsisine yagl kagit serin. Keki yagli kagit Gzerine bir
spatula yardimiyla yayin. dnceden isitilmig 180 derece firinda 10-12 dakika pigirin. Firindan ¢ikardiktan sonra
temiz bir mutfak bezinin Gzerine alin. Bezle rulo seklinde sarin. Soguduktan sonra keki agip tzerine soguyan
kremay yayin. Tekrar rulo seklinde sarip 1-2 saat dinlendirin. Uzerine kakao serpin. Dilimleyerek servis yapin.
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