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CIKOLATALI RULO PASTA

Fatos Aktas

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4 turk kahvesi fincani elenmig un
1 tirk kahvesi fincani kaynar su
1 fiske tuz

Ici ve digligin:

1 paket hazir pasta kremasi
300 ml stt

1 su barda@i damla cikolata
Suslemeler igin:

Renkli sekerler

Dondurulmus visne

Yumurta aklarini ayirip 1 fiske tuz ile mikserde iyice ¢irpalim. Kar haline déntisiince bir kenarda bekletelim.
Bagka bir kapta yumurta sarilari ile sekeri ¢irpalim. Kaynar suyu azar azar ilave edip ¢irpalim. Kabartma tozunu
vanilyayi ve unu ekleyelim. En son kar halindeki yumurta aklarini séndirmeden bir spatula yardimi ile
hamurumuza yedirelim. Yaglh kagit serdigimiz genis firin tepsisine kek hamurumuzu yayalim. ( rulo pasta igin
firnlarin kendisinden ¢ikan tepsileri kullaniyoruz ¢uinki pandispanyamizin ince olmasi lazim.) 150 derecedeki
firmimizda kekimizi kontrol ederek hafif pempelesene kadar pisiriyoruz. (Yaklasik 30 dakikamizi aliyor pismesi.)
Kekimiz piserken 300 ml sit ile 1 paket pasta kremamizi hazirliyoruz. (pasta kremasi igine de digina da yetiyor)
Kekimiz pisince firnni kapatip keki firin iginde 5 dk dinlendiriyoruz. Sonra ¢ikarip yagdl kagittaki kekimizi
kagidindan ¢ikarmadan rulo yapip sariyoruz. Bu sekildeyken Uizerine temiz bir bezi islatarak 6rtliyoruz. Kekimizi
tzerindeki nemli bezle rulo halde sogumaya birakiyoruz. Kekimiz soguduktan sonra yagl kagittan ayiriyoruz.
Halen rulo formunu koruyan kekimize dikkatlice pasta kremamizdan surtyoruz ve arasina 1 bardak damla
cikolatamizi esit halde dagitip dikkatlice rulo yapiyoruz. Artan kremamizi Gzerine surtip renkli sekerler ve vigne
ile susliyoruz. 1 gece buzdolabinda dinlendirdikten sonra nefis yumusacik rulo pastaniz hazir.
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