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CIKOLATALI RULO KURABIYE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardagi stizme yogurt

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi sivi yag

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Dolgu:

50 g margarin

1 su bardag 6guttimus findik

80 g bitter gikolata (ufalanmis)

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-st pigirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Stizme yogurt, sit, sivi yag, toz seker ve sekerli vanilini ilave
edip iyice yogurun. Hamuru |k|ye bdlin ve her birini unlanmig tezgahta 20x30 cm boyutlarlnda agin. Uzerlerine
firga yardimi ile eritiimig margarin sriin. Uzerlerine 6gatiimis findik ile cikolatay! serpin ve rulo seklinde sarin.
Bicak yardimi ile 2 cm eninde dilimleyin. Firin tepsisine yatirarak siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogutun.
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