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CIKOLATALI REVANI

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1.5 ¢ay bardagi sivi yag
1'er gay bardagi irmik ve un
1.5 ¢ay bardagi su

1 cay bardad seker

1 paket kabartma tozu
3 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 adet bayat ekmek
Serbeti igin:

4 su bardagi su

2 su bardagi seker

1/2 limonun suyu

Su ve sekeri kaynatin. Limon suyunu katip biraz daha kaynatin ve ocaktan alin. Yumurtalari yogurtla ¢irpin.
Ekmekleri robottan gecirin. Yumurtali karigima ekmek, sivi yag, irmik, un, kakao, su, seker, vanilya ve kabartma
tozunu ekleyip karistirin. 190 derecede 1sitilmis firinda 30 dakika pisirin. Soguk serbeti tatlinin Gzerine dékan.
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