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CIKOLATALI REVANI

10 adet yumurta
1,5 su bardagi un
3/4 su bardagi irmik
1 kg toz seker

5 su bardagi su

1 cay kasigi vanilya
2 corba kasiJi kakao
Serbet icin:

5 su bardagi su

1 kg toz seker
Yarim limon

Oncelikle revaninin serbeti icin su, toz seker ve limonu bir tencereye alip iyice kaynatin. Sogumasi igin kenara
alin. Revani icin yumurtalari ¢irpin. Toz sekeri ekleyip tekrar ¢irpin. Un, irmik, su, vanilya ve 2 gorba kasid!
kakaoyu ekleyip girpma teliyle tim malzemeyi iyice ¢irpmaya devam edin. Karigimi yaglanmus firin tepsisine
yayin. Onceden isitilmis firnda 20-25 dakika pisirin. Revaniyi firindan ¢ikartip soguk serbeti Uzerine gezdirin.
Revaninin serbeti cekmesi icin yarim saat bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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