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CIKOLATALI REVANI

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

4 su bardagi un

2 paket [80'er gramlik] bitter cikolata
Serbeti igin:

6 su bardagi toz seker

6 su bardagi su

1 dilim Limon

Uzeri igin:

Kaymak

Serbeti icin toz seker, su ve limon dilimini bir tencereye alip, kaynatin. Kaynayinca Limon dilimini ¢ikarip, ihmaya
birakin. Hamuru icin ¢ikolatayr benmari usull eritin. Toz seker ve yumurtayi derin bir kapta mikserle ¢irpin. Ayri
bir kapta un, benmari usuli eritilmis ¢ikolata ve irmigi karistirin. Daha sonra iki karigimi birlestirin ve ¢irpici ile
birbirine yedirin. Hamuru 30x30 cm ebadinda yaglanmig bir tepsiye bosaltin ve énceden isitilmis 180 derece
firnda 30 dakika pisirin. Firindan alinca sicakken tzerine ilik serbeti gezdirin. Serbeti ¢ekince dilimleyip
kaymakla servis yapin.
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