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3 yumurta

Bir fiske tuz

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi damla gikolata
Yarim su bardagi irmik
Yarim su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Revani Serbeti:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 paket vanilya

Yarim limon

CIKOLATALI REVANI

Seker ve suyu tencereye koyun, bir tagim kaynatin. igine yarim limonu atin, bir tasim daha kaynatin. Vanilyay!
ilave ederek, karigtirin, sogumaya birakin. Yumurta ve sekeri mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin.
Diger kalan tim malzemeyi ekleyip karistirin. Dikdértgen borcam tepsiyi yaglayip, karisimi icine ddkun. 175
derecede, daha 6nce 1sinmig firinda, 30 dakika pisirin. Soguyunca, kare seklinde kesip, ilik serbeti dokin.
Serbeti gekince, Uizerine ¢ekilmis fistik ve hindistan cevizi serpistirip, servis yapabilirsiniz.
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