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CIKOLATALI RENKLI KURABIYE

25 adet

2,5 su bardagi un

150 gram (10 silme ¢orba kagsigi) margarin
1 adet yumurta

1/4 su bardagi pudrasekeri

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 paket vanilya

2-3 gorba kasig gikolatall krema
Uzerine:

Yarim su bardagi tozseker

Bir tutam kirmizi gida boyasi

Bir tutam sar1 gida boyasi

Unu eleyin. Ortasini havuz gibi agin. Yag, yumurta, pudrasekeri, vanilya, limon kabugu ilave edip yogurun (fazla
yogurursaniz hamur bozulur). Hamurdan ceviz iriliginde parcalar koparip yuvarlayin. Yaglanmis tepsiye dizip,
orta 1sili firinda hafifce pembelesene dek pigirin. Kurabiyeleri firindan aldiktan sonra yarisinin taban kismina
¢cikolatall krema striin. Kalan kurabiyeleri de onlarin tizerine kaparin. Gida boyalarini ayri ayri kaselere koyup,
ikiser kasik su ile eritin. BiskQvilerin bir ylGzinG kirmizi, bir yGzinG de sari boyall suya batirin. Tozsekere bulaym.
Servis tabagina aldiginiz kurabiyelerin Uzerlerine yaprak takip, servis yapin.

Not: Yagl hamurlar gabuk piser. Onun icin firinda fazla birakmayin. Eger hamura 2-3 ¢orba kasigi dévilmis
findik katarsaniz ¢ok daha lezzetli olur. Bu kurabiyeleri ¢ikolatall krema yerine marmelatla da hazirlayabilirsiniz.
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