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CIKOLATALI RECEL

https://www.droetker.com.tr

500 g ayiklanmig armut

500 g ayiklanmig portakal

1 portakal kabugu rendesi

1 poset Dr. Oetker Regelyap

1 kg toz seker

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari

Armutlar kiip seklinde dograyin. Portakall pire haline getirin.

Meyveleri ve portakal kabudu rendesini bir tencereye koyun. Ayri bir tabada sekerden 4 yemek kasigi alip
Uzerine Recelyap posetini bogaltin ve iyice karistirin. Bu karisimi da meyvelerin tzerine dokip ylksek ateste
surekli karistirarak pisirmeye basglayin. Kaynama basladiginda 2 dakika daha kaynatin. Sonra kalan sekeri
ekleyin, karistirarak pisirmeye devam edin. Tencerenin her yerinde kaynama basladiginda ocagi kisin ve 3
dakika daha kaynatin. Tencereyi ocaktan alip arada karistirarak 5-10 dakika sogutun.

Receli metal kapakl kavanozlara doldurun. Agizlarini sikica kapatip kavanozlari ters ¢evirin. Meyvelerin esit
dagihmi igin, soguyuncaya kadar kavanozlari yarim saat ara ile alt Ust gevirin.

Servis sirasinda regele gikolata parcalarini ekleyin ve karistirin.
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