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CIKOLATALI RAVIOLI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

2 su bardagi un

2 adet yumurta

Yarim cay kasigi tuz

Gikolata Dolgusu Igin:

150 gram bitter ¢ikolata (rendelenmis veya kiriimig)
Yarim su bardag toz seker

1 cay bardagi rendelenmis badem veya findik igi

1 cay kasigi vanilin 6zuti

Genis bir karistirma kabinda unu eleyin ve ortasini agarak yumurtalari ve tuzu ekleyin.

Yumusak bir hamur elde edene kadar malzemeleri yogurun. Hamuru streg filmle sarin ve yaklasik 30 dakika
dinlendirin.

Hamuru unlanmig bir zeminde acin ve istediginiz blyUklUkte kare veya daireler kesin.

Bir tavada rendelenmis ¢ikolata, toz seker, rendelenmis badem veya findik i¢i ve vanilini karigtirarak ¢ikolatal i¢
harcini hazirlayin.

Hamur karelerinin ortasina hazirladiginiz ¢ikolata harcindan koyun.

Hamurun kenarlarina su striin ve kapatin, iyice bastirarak kenarlari birlegtirin.

Raviolileri kaynayan tuzlu suda 2-3 dakika haglayin veya hamurunuzu kizgin suda 2-3 dakika kadar pigirin.
Pisen raviolileri siztin ve Uzerine eritilmig ¢ikolata veya pudra sekeri serperek servis yapin.

Bu cikolatali ravioli tarifi, yaratici bir tatl sunumu ve lezzetli bir ev yapimi deneyim saglar.
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