I -'u.' H!.
%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI RAFFAELLO

200 ml krema

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi margarin

1 su bardag@ sut tozu

3 su bardag hindistancevizi
100 gr bitter cikolata

100 gr sutld gikolata

Kreme ve sekeri 5 dakika kadar kasikla karistirip hem sekeri eritelim hemde kremayi katilagtiralim.

Daha sonra st tozunu da ekleyip karistiralim ve buzdolabina koyalim, bir stire sonra iyice sertlesicek.

Bir kap icinde ¢ikolatalarimizi benmari usull eritelim ve icine 1 ¢ay kasi§i margarin yagini koyalim ve karistiralim
¢ikolatamiz kivama gelince altini kapatip bir kenara alalim.

Kremamizi dolaptan ¢ikarip elimizle ceviz buyUkliginde yuvarlayip bir kismini hindistancevizine bulayalim bir
kisminida eritilmis ¢ikolataya batiralim ve kiicUk pasta kagditlarina koyup servis yapalim.
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