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CIKOLATALI PUDINGLI PELTE

Puding igin:

1 paket cikolatali puding

2 su bardagi sut

Pelte icin:

1,5 cay barda@ina yakin bugday nisastasi
1 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

2 su bardadi meyve suyu
Arzuya gbre meyve parcalari
Susleme igin:

Yarim demet taze nane

1 paket krem santi

1 su bardag st

Gikolatali pudingi ocaktan alinca servis kaselerinin yarisina kadar koyun ve sogumaya birakin.

Pelte malzemelerini bir tencereye aktarip ocakta karistirarak pisirin. Kaynama baglayinca 3-4 dakika daha
kaynatin. Ocaktan alinca, servis kaselerindeki pudinglerin tizerine dokiin. Buzdolabinda katilagincaya kadar
sogutun.

Istege gére krem santi ve (zerinde taze nane yapraklari ile soguk servis edin.
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