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CIKOLATALI PUDING

225 gram tereyagi

300 gram bitter ¢ikolata

8 adet yumurta

Bir buguk su bardagi toz seker

1 ¢corba kasigi nisasta

Yarim su bardagi un

Servis igin:

Dondurma, c¢ikolata sos ve ¢ikolata parcalari

Ik olarak bitter gikolatay! benmari usul eritin. Tereyagini bagka bir tencerede eritip, cikolatayi ekleyin. 1-2 defa
karistirip tencereyi ocaktan alin. Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Once yumurta aklarini toz sekerin
yarisiyla birlikte ¢cirpin. Bagka bir kapta, yumurta sarilarini kalan toz gekerle mikserleyin. Girptiginiz biitiin
malzemeleri, ¢ikolatal karigimla birlikte bir kabin i¢ine alin. Uzerine nisasta ve unu ilave ederek, tim malzemeyi
iyice karigtirin. Orta buyukliikte bir kek kalibinin igini yaglayip unlayin. Hazirladiginiz kangimi kalibin igine
bosaltin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 40 dakika pigirin. Oda sicakliginda sogduttuktan sonra,
buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Dilimleyerek, dondurma, gikolata sos ve ¢ikolata parcalariyla servis yapin.
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