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CIKOLATALI PUDING

4 su bardag st

2 yemek kagsi§i nisasta
3 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker
3 yemek kasig kakao
1 paket vanilya

1 tath kasidi tereyad

Orta boy bir tencerenin igerisine 4 su bardagi sttt koyun.

Uzerine seker, un, nisasta ve kakaoyu ilave ederek glzelce cirpin.

Girptiginiz karigsimi ocagin tizerine alin.

Tel ¢irpici ya da tahta kagik yardimiyla karistirarak kivam alana kadar pigirin.

Uzerinde kabarciklar olusmaya ve kivami yogunlagsmaya bagladiginda ocaktan alin.

Ocaktan aldiktan sonra henliz kendi sicagindayken igerisine tereyagini ve vanilyay koyun ve giizelce karistirin.
Ardindan kaplara bolUsturtp iimaya birakin.

Ihdiktan sonra buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin.

Uzerini dilediginiz gibi stsleyerek servis edin.
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