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CIKOLATALI PUDING

https://www.elele.com.tr

1 cay bardadi seker

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yemek kagsidi kakao

1.5 su bardagi sit

1 cay bardagi krema

2 yumurta

120 g rendelenmis bitter ¢ikolata
1 paket vanilya

20 g tereyagi

1 tutam tuz

Suslemek igin:

1 yemek kagig pudra sekeri
Mango dilimleri

Seker, nisasta, kakao, vanilya ve tuzu bir tencereye alin. Krema, siit ve yumurtalari da ekleyerek ¢irpin. Orta
ateste sirekli karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Ocaktan alarak tereyagi ve rendelenmis
cikolatayi ilave edip karigtirin. Tencereyi i¢i buzlu su dolu bir kasenin igerisine yerlegtirip soguyuncaya kadar
pudingi karistirin. Uzerini streg ile kapatarak buzdolabinda 40 dakika bekletin. Pudingi kaselere paylagstirin.
Pudra sekeri ve mango ile susleyerek servis yapin.
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