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CIKOLATALI PRATIK TART

Mil 4 adet

Sut 500 ml

Un50g

Toz Seker 80 g

Vanilya 1 tath kasigi

Margarin 1 yemek kagsigi

Kakao 4 yemek kagsig

Gikolata 50 g

SuperFresh Frambuaz 1 su bardag!

SuperFresh Milféy Hamurlar oda isisinda yumusayinca hafif un serpilmis tezgahin Gizerine Ust Uste yerlestirin.
Merdane yardimi ile orta boy bir kalibin i¢ini ve kenarlarini kaplayacak sekilde agin.

Hamuru yaglanmig kalibin i¢ine elinizle bastirarak yayin.

Hamurun tabanina ¢atalla delikler agin ki firnda piserken fazla kabarmasin.

200 dereceye ayarli firinda, 15 dakika pigirin.

Bu arada ¢ikolatall dolgusunu yapin. Bunun igin siti, unu ve sekeri tencereye alin. Karigtirin. Orta ateste siirekli
karistirarak yogun bir kivam elde edene kadar pisirin.

Ocaktan almaya birkag dakika kala margarini, gikolatayi ve vanilyayi ilave edin. Birkag tagim daha kaynatip
ocaktan alin. Arada bir karistirarak kabuk baglamasini énleyin.

Firindan ¢ikardiginiz soguyan milféy hamurunun Gzerine soguyan gikolatali dolgudan dokun.

Uzerine de SuperFresh Frambuazlari yerlestirin.
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