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CIKOLATALI PRATIK PASTA

Malzeme:

3 adet hazir pasta tabani
1 cay bardagi sade gazoz
1 paket cikolatal puding
2 su bardagi sut

160 gr bitter cikolata

1 adet rendelenmis portakal kabugu
100 ml krema

50 gr Teremyag

1 cay kasigi tarcin

taze cilek

Pastanin i¢ kremasi i¢in pudingi sos tenceresine aktarin. 2,5 su bardagi sut ekleyip yodun bir kivam elde
edinceye kadar pisirin. Ocaktan alin. Soguyunca mikser yardimiyla pUtiirsiz bir kivam elde etmek igin ¢irpin.
Hazir pastabanlardan dort adedini aralarina yumusamasi i¢in gazoz serpistirerek tst Uste yerlestirin. Kalp
seklindeki kalip yardimiyla kesip her biri Ug katl kalpler olugturun. Her dilimin arasina gikolatali puding striip
tekrar Ust Uste bitin bir kalp olacak sekilde yerlestirin. Kek pargalarini tel izgara Uzerine aktarin. Uzeri igin bitter
cikolatay benmari usull eritin. Teremyag, tar¢in ve kremayi ilave edin. Pitlrsuz bir kivam elde edinceye kadar
birka¢ dakika daha isitip ocaktan alin. Hazirladiginiz gikolatal karigimi kalp keklerin Gzerinden her tarafini
kaplayacak sekilde dékin. Oda isisinda donuncaya kadar bekletin. Taze cileklerle sisleyip servis yapin.
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