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CIKOLATALI PORTAKALLI TATLI

https://multicooker.com

Bitter gikolata [7] 200 gr
Yumurta [2] 200 gr (4 adet)
Seker [7 50 gr

Tereyagi [7] 50 gr

Portakal kabugu [7 15 gr
Portakal suyu [7] 20 ml

Yumurtalarin sarisini ayirip yumurta beyazini iyice ¢irpin. Yumurta sarisini portakal suyu ve portakal ici ile
karistirin ve homojen hale getirin. Gikolatayi kiigUk kiiguk kiyin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine gikolatays,
tereyadini koyun ve sekeri ekleyin. Kapagi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu MULTICOOK,
sicakligi 65°C, pisirme siresini 10 dakika olarak ayarlayin ve [?Baglat[?] tusuna basin. Galigma modu bitene
kadar pisirin. Daha sonra kapagi acip karigimi iyice karigtirarak homojen hale getirin. Yumurta karigimini ve
cikolata sosunu ayri kapta karistirin, yumurta beyazlarina ekleyin ve tekrar karistirin. Elde ettiginiz karigimi
fincanlara veya portakaldan yaptiginiz formlara koyun ve 2[?]3 saat buzdolabina birakin.
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