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CIKOLATALI PORTAKALLI MAGNOLIA

Muhallebisi icin:

1 su bardagi toz seker

1 litre st

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi misir nisastasi

1 yumurta sarisi

Yarim portakal kabugu rendesi
1 yemek kasigdi tereyadi

1 paket vanilya

Pistikten sonra:

1 kutu sivi krema

2 paket burgak biskivi

Portakal sosu igin:

4 yemek kasigi toz seker

Yarim su barda@i portakal suyu
1 su bardagi su

1.5 yemek kagigi misir nisastasi
Yanim cay kasig1 zerdecal (renk vermesi igin)
Uzeri icin:

1 tablet bitter ¢ikolata

Tencereye sit, un, nisasta, seker, yumurta sarisini ekleyerek karistirin. Ara ara girpici ile karistirin. Géz gz
olmaya baglayinca tereyagi, vanilya, portakal kabugu rendesi ekleyip 2 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocagi kapatip igine kremayi ekleyip mikserle ¢irpin.

Bisklvileri robottan gecirin. Servis yapacadimiz kaplarin alt kismina 1 yemek kasig bisklvi paylastirin.
Biskuvilerin Gzerine bir miktar muhallebi dékun. Muhallebinin Uzerine tekrar biskivi ve tekrar muhallebi dékin.
Portakal sosumuz igin bittin malzemeleri tencereye alin. Tel ¢irpici ile surekli karigtirarak kisik ategte
kaynayincaya kadar pigirin. Sosu ocaktan alip késelere paylastirin. Uzerine bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin
ve paylastirin. 3-4 saat dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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