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CIKOLATALI PORTAKALLI BEZELI KUP

https://www.droetker.com.tr

Beze:

1 yumurta aki

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi Hindistan cevizi rendesi
Puding:

1 poset Dr. Oetker Cikolatali Portakalli Puding
2,5 su bardagi sit

Diger:

0,5 ¢ay bardagi findik kiridi

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 130 °C

Turbo pisirme: 120 °C B
Yumurta akini cam bir kaba alin. Mikser ile 6nce diiglk, sonra yiksek devirde toplam 2 dakika girpin. Uzerine
pudra sekeri ve sekerli vanilini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Uzerine Hindistan cevizi rendesini ekleyip
mikserin diislk devrinde malzemeler karigincaya kadar yaklasik 1 dakika ¢irpin. Karisimdan 1 cay kasig alip
firin tepsisine ikinci bir kagik yardimi ile siyirin. Tamamini bu sekilde aralikli paylastirin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip sogutun. Daha sonra bezeleri iri pargalara kirin.

S0t bir tencereye alin ve Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin, 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. Pudingi bir kaseye bosaltin ve
arada karigtirarak sogutun. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Pudingi kasik ile karistinip aralara hazirladiginiz bezelerden ve findik kingi koyarak kuplara doldurun.
Bekletmeden servis yapin.
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