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CIKOLATALI PORTAKAL SEKERLEMESI

Malzeme:

4 adet kalin kabuklu portakal
1 su bardagi toz seker

1/4 su bardagi su

200 gram bitter ¢ikolata

1 ¢corba kasigi krema

Portakallari iyice yikayip kuruladiktan sonra kabuklarini ince seritler halinde kesin. Derin bir tencereye suyu
aktarin. Su kaynayinca portakal kabuklarini ilave edin. Suyun rengi sararincaya kadar birka¢ dakika haslayip
portakallari iginden alin. Temiz su ilave edip ayni islemi 3 kez tekrarlayin. En son suyu slizdikten sonra
kabuklari soguk sudan gecirin. Bagka bir tencerede su, tozseker ve portakal kabuklarini yaklasik 10 dakika
daha kaynatin. Portakal kabuklarini son kez siiziip sogumaya birakin. Gikolatayr benmari usulii eritip kremayi
ilave ederek sosun incelmesini saglayin. Portakal kabuklarini hazirladiginiz bu sosa batirip yagl kagit serili
tepsiye yerlestirin. Oda sicakhginda sogduttuktan sonra buzdolabinda 1 giin bekletin. Servis yapin.
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