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CIKOLATALI PORTAKAL KABUGU

2-3 adet kalin kabuklu portakal
1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 corba kasigi margarin

1 blyUk paket sltsuz cikolata

Portakallar kabuklari par¢galanmadan soyulur. Sonra kabuklar kurabiye kaliplariyla sekilli kesilir. Kaynayan suya
atilir, 4-5 dakika hasglanir, suyu stizlldr. Bu islem 3 kere tekrarlanir. Diger kapta seker ve su kaynatilir. Acisi
¢ikmis kabuklar tzerine atilir. Kisik ateste 10 dakika pisirilir. Daha sonra kalbur ya da firin 1zgarasi Uzerine
kabuklar dizilir ve kurutulur. Margarin ve ¢ikolata bir kabin iginde eritilir. Masayla tutarak portakal kabuklari
cikolataya batirilir. Yagl kagida konur ve kurutulur.

© lezzetler.com tarif no:22339 « adi:Gikolatali Portakal Kabudu * génderen:annebebek  indirme tarihi:28.04.2024 - 10:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-portakal-kabugu-vt16405
http://www.tcpdf.org

