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CIKOLATALI PORTAKAL CUBUKLARI

https://cook.com.tr

Toz Seker 220 Gram

Su 250 Mililitre

Bitter Cikolata 200 Gram
Portakal 2 Adet

Portakalin kabuklarini dikkatlice soyup 1 cm. kalinliginda seritler halinde dograyin. Kaynayan suya atip birkag
dakika bekletin. Gikartip ayni islemi suyu degistirerek iki kez daha tekrarlayin (bunu yapmanizin amaci portakal
kabugun acisini almak). Seker ve suyu bir tencereye alip seker tamamen eriyinceye kadar kaynatin. Portakal
cubuklarini serbete ekleyip 15 dakika pisirin. Ocaktan alip 15 dakika bekletin ve gubuklari serbetten ¢ikartip
1zgara telin Uzerine dizin ve bir gece bekletin. Gikolatayr benmari usulii eritip portakal gubuklarini batirin ve
COOK Yagh Pisirme Kagidi Gzerine dizin. Bitter ¢ikolata oda i1sisinda donduktan sonra servis yapin.
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