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CIKOLATALI POGACA

125 gr. margarin

Yarim su bardagi st

1 paket kuru maya

1 toz seker

5 ¢orba kagiJi tuz

1 cay kasigi un

Alabildigince Damla gikolata
Iclicin:

1 paket Pudra sekeri

Bir miktar gikolata sosu (lizeri igin)

Mayayi, Ik sttln iginde eritin. Margarini eritin. Hamur kabina eritilmis margarini, sit karigsimini, seker ve tuzu
koyup, karistin. Alabildigince un ilave edip, yogurun. Yumusak bir hamur elde edin. Hamurun Gzerini 6rtip,
mayalanmaya birakin. Mayasi geldiginde ceviz blyUkligunde parcalar koparin. Bu parc¢alari biraz blyGtup, icine
damla cikolatalari koyun ve yuvarlak bir sekil verin. Yaglanmis tepsiye dizin. Yumurta sarisi slrerek, 10 dakika
mayalandirin ve énceden isitimis 180 derece firina verin. Firindan ¢ikip, biraz soguyunca pogagalarin Gizerine
pudra sekeri serpin. Servis yaparken ¢ikolata sosu ile ssleyin.
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