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CIKOLATALI PiZZA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

3 su bardagi un

5 gram kuru maya

1 cay bardagdi aygicegi yad
1 cay bardag ilik st

1 tath kasidi toz seker
Ik su

Bir tutam tuz

Uzeri igin:

Findikl kakao kremasi
Kirik findik

Taze meyveler

Damla gikolata

Derin bir kapta un, tuz, toz seker ve mayayi karistirin. Ortasini agip yag ve sitl ekleyip yogurmaya baslayin.
Yavas yavas Ilik su ilave edin ve yumusak bir hamur elde edin. Kabin tGzerine nemli bir bez kapatip
mayalanmasi i¢in 30 dakika bekleyin. Hamuru ikiye bdltip 30 cm’lik tepsiye gére merdane kullanarak agin. 2
adet pizza hamurunu yagdlanmis tepsiye alin ve 170 derece firinda 20 dakika pisirin. Hamurlari firndan
¢lkardiginizda sicakken Uzerlerine kakao kremasini striin. Mevsimine gore cilek, kivi, ananas gibi meyve
dilimleri ile susleyin. Kirik findik ve damla ¢ikolatalar da ekledikten sonra sogutmadan servis yapin.

Not: Dilerseniz pizza hamuruna kakao da ilave edebilirsiniz. Kakao ile hamur katilasacagi icin ya sut miktarini
arttinn ya da tarifteki un miktarini azaltip kakao ile esitleyin.
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