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CIKOLATALI PiZZA

https://www.elele.com.tr

1 yemek kagigi toz maya

1 corba kasigi toz seker

1.5 su bardagi ilik sit

3 yemek kasigi zeytinyagi

3.5 su bardagdi un

Ozeriigin:

1 su barda@i krem c¢ikolata

1 su bardag kavrulmus findik

Maya ve toz sekeri bir kaseye alin. Gzerine ilik sttl ekleyip maya enymce kadar yaklasik 5 dakika bekletin.
Zeytinyadi ekleyip karistirin. Unu azar azar ilave edin ve 5 dakika yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlip 45
dakika dinlendirin. Mayalanan hamuru unlanmig tezgah tzerine alip bir merdane yardimiyla, kenarlari kalin
olacak sekilde acin. Hamuru yagli kagit serili firin tepisine alip énceden isitilmig firinda tzeri kizarincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarin ve sicakken Gzerine krem ¢ikolata strtin. Kavrulmus findik ile stsleyip servis yapin.
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