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CIKOLATALI PETEK KEK

1/3 su bardagi esmer seker
200 gr. margarin

1/2 fincan bal

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 yemek kasigi kakao

4 paket sutlu gikolata

1 su bardag sicak su

1/4 fincan bal

1/4 su bardagi su

6 paket bitter cikolata

3/4 su bardadi pudra sekeri
1 su bardag ¢ikolata
10x16 levha petek desen

Firini 18 dereceye getirin. Yuvarlak kek kalibini yagli kagit ile kaplayin.

Cikolatay1 mikro dalgada eritip kenara koyun.

Seker, margarin, bal, yumurta, un, kabartma tozu ve kakao ekleyin iyice karistirin.

Eritilmis ¢ikolata ekleyin ve tekrar karigtirin.

Cirpici ¢alisirken, sicak suyu dokin. PUrlizsiz olana kadar ¢irpin. kek harcini kaliba alin ve firinda 1 saat pisirin,
daha sonra sogumaya birakin.

Kuguk bir tencerede, 1/4 bardak su ve 1/4 fincan bali karigtirp ocaga alin. Isininca atesten alin ve ¢ikolata
ekleyin. Cirpici ile iyice karistirin. Pudra sekeri ekleyin ve ¢irpin. Keki kaliptan alip servis tabagina alin. tizerine
cikolatali sosu dokuin.

Iki uzun parga (iki 5x16 adet) dikkatlice kesilmis kagit.

Tam olarak uygun 8l¢l kek ve transfer kagidi. Bir serit ve dider serit parcasi kullanir.

Cok hafifce - cikolata eritilir.

Dogru tarafa petekli ylizeye ¢ikolatayi yayin. 5-10 dakika kurumasini bekleyin.

Cikolatal seridi kekin etrafina sarin. Cikolata tamamen kurudugunda, Kagit seridi yavasga alin, petek ortaya
¢ikacaktir ve istediginiz gibi stsleyip servis edin.
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