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CIKOLATALI PASTACIKLAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

50 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 - 4 damla rom aromasi

1,5 cay bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nigastasi

1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding

2 su bardagi sit

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz vigne (ikiye bolinmds)
2 - 3 yemek kasidi Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalar
Islatmak igin:

1,5 cay bardag sut

1 tath kasidi toz seker

Sislemek icin:

1 yemek kasidi hindistancevizi rendesi

4 adet cekirdeksiz visne

Pisirme kadidini 20x30 cm boyutlarinda kesip firin tepsisine yerlestirin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta, sekerli vanilin ve rom
aromasini ekleyip 1 dakika daha cirpin. Un, misir nisastasi, kakao ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyerek
karisima ilave edin. Mikserin diistk devrinde 1 dakika ¢irpin. Firin tepsisine hamuru dékip pisirme kagid
Olgulerinde yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Keki firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

2 su bardadi stU tencereye alin ve Uizerine puding posetini bogaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pigirin.
Kaynamaya basglayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak
sogutun.

Soguyan kekten 9 cm ¢apinda 8 daire kesin.

1,5 cay bardag sute 1 tath kagigi toz gekeri ilave edip karigtirin ve kestiginiz kekleri islatin. 4 adet keki servis
tabagina siralayin. Uzerlerine puding yayin, visne siralayin ve ¢ikolata pargalar serpin, Gzerlerine kalan 4 keki
koyun. Kalan pudingi krema sikma torbasina doldurun ve tzerlerine sikin. Hindistancevizi serpip vigne batirin.
Buzdolabinda 2-3 saat bekletip servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-pastacik-vt74151
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168378 « adi:Cikolatali Pastaciklar » génderen:gll « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:07


https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cikolatali-pastaciklar-168378.jpg
http://www.tcpdf.org

