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CIKOLATALI PASTACIKLAR

Kek icin:

1 paket kakaolu biskiivi

60 gram margarin

8 adet dondurulmus bdgurtlen

Krema igin:

1 kutu (200 ml) krema

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
Yarim paket (40 gram) beyaz cikolata

Kek icin bisklviyi blenderden gecirin ve igine eritiimis margarini ilave edip, karistirin. Muffin kaliplarinin igine,
kek karigimini kolay ¢ikarmak i¢in 5x15 cm uzunlugunda kesilmis yaglh kagit serin. Kaliplarin yarisina kadar kek
karisimindan koyup, elinizle iyice bastirin. Karisim bitine kadar isleme devam edin. Buzdolabinda 2-3 saat
bekletin ve Gzerlerine birer adet bédurtlen koyun. Kremayi bir tencereye koyun ve kaynamaya baslayinca
ocaktan alin. Sicakken i¢ine rendelenmis bitter ve beyaz ¢ikolatay! koyup, karistirarak eritin. Cikolatali kremay!
sogumasi i¢in buzdolabina koyun. Ara sira karistirarak, sikilacak kivama gelene kadar bekletin ve ¢ikarip, sikma
torbasina doldurun. Muffin kaliplarinin iginde donan kekin Gzerine sekil vererek sikin ve tekrar buzdolabinda
krema sertlesene kadar bekletin. Yagl kagit yardimiyla kaliptan ¢ikarip, servis yapin.
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