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CIKOLATALI PASTA

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Pandispanya igin:

4 yumurta

200gun

150 g toz seker

35 g nisasta

35 g ovaleks

7 g kabartma tozu
80gsu

2 adet yumurta

5 g vanilya

Altlik parsdmen kagidi (yagh kagit) (tepsinin iginde kullanmak igin)
Krema ve i¢ geregler:

1/2 litre sUt

150 g toz seker

100 gun

100 g margarin

5 g vanilya (kirmizi)

50 g tim yesil fistik

25 g damla drop

Ortllik ve suslemek igin:
25 g kiraz sekerleme
100 g biskin yag

150 g glase (Pralin+kuvertir)
500 g st

250 g krem ganti

Yumurtalari yumurta tenceresine kiriniz.

Sekeri ekleyiniz.

llik bir yerde yumurtalar koyulasip 2-3 kati kabarincaya kadar ¢irpiniz.

Un, vanilya, kabartma tozu karigimini ve ovaleksi ekleyiniz.

Onceden 180°C [?lde isitiimig firinda 40-45 dakika pisiriniz.

Finndan alinmadan énce sivri bir bicak ya da kirdan batirarak tamamen pisip pismedidi kontrol ediniz.
Firndan aliniz.

Yumurta, toz seker ve unu krema tenceresinin igerisinde ¢irpma teli ile iyice karigtiriniz.
Kaynar sutl yavas yavas ilave ediniz.

Koyulasincaya kadar orta hararetli ateste pisiriniz.

Ocaktan indirirken margarini ilave ediniz.

Kuvertlri bicakla kigik pargalar halinde dograyiniz.

Pralinle birlikte benmari usuld ile eritiniz.

Biskin yagi ilave ediniz.(Su orani ¢ok disik yag)

Pandispanyanin alt bélimine kremanin doértte birini sriniiz, damla drop ve tim fistiklari her yerinde esit olacak
sekilde serpiniz ve bunlarin tzerine tekrar krema surtindz.

Orta kati bunlarin tGzerine dlizgiince yerlestiriniz ve ayni islemi burada da yapiniz.
Pandispanyanin en Ust parcasini, kesik ylzU alta gelecek bicimde yerlestiriniz.

Krem santiyi pasta ylzeyine dizguince strinuz.

Hazirladiginiz 6rtlligU pastanin orta kismindan baslayarak dokindz.

Kiraz sekerlemesi ile susleyiniz.

Uygun sekilde dilimleyiniz.

Birer porsiyonluk olacak sekilde tabaga yerlestiriniz.
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