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CIKOLATALI PASTA

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 cay bardagdi kiyilmis findik
3 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

Uzeri icin:

2 su bardagi sut

2 corba kasiJi seker
Kakaolu hazir krema
200 gram bitter ¢ikolata

Eritilmis tereyadi, yumurta ve sekeri (¢ dakika ¢irpin. St ekleyip karistirmaya devam edin. Kabartma tozu, un,
kakao ve findi§i harmanlayip bu karigima ekleyin. Kek harcini yaglanmis kek kalibina bosaltin. 175 derecedeki
firnda 45 dakika pismeye birakin. SGt ile sekeri iyice karistinp sos kivamina getirin. Firindan ¢ikardiginiz sicak
kekin lzerine dokin. Kakaolu hazir kremayi paketin Gzerindeki tarife gére hazirlayip sosunu ¢geken kekin
Uzerine surdn. Erimis bitter ¢ikolatay! da Uzerine gezdirip donmasini bekleyin. Iste misafirlerinize sélen.
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