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CIKOLATALI PASTA

1 adet ¢ikolatali pasta tabani
300 gram bitter cikolata

1 su bardag ¢ig krema

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 corba kasigi un

4 corba kasig seker

3 corba kasigl kakao

1 ¢corba kasigi tereyag

1 paket vanilya

8 adet gilek

1 paket cikolatall kremganti

Gikolatalari isitilmig ¢ig kremanin iginde eritip koyu bir krema haline getirin. Kremasi igin siti, yumurta sarisini,
unu ve sekeri bir tencereye alip girparak koyuslasincaya kadar ocakta pisirin. Bu karigimi ocaktan alip igine
tereyagi ve vanilyay ekleyip sogumaya birakin. Daha sonra servis tabagina aldiginiz pasta kekinin bir parcasina
bu kremay! tepeleme yerlestirin Uzerine diger keki koyup yine kremayi ve sonrada her tarafina kremsgantiyi
srip, kenarlarina da ¢ikolatali kremsantiyi sUstp kaplayin. Uzerini istedigiz gibi stsleyin. Ya da farkl bir sunum
hazirlayabilirsiniz. Soguyunca dilimleyerek ikram edin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 29.12.2021
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