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CIKOLATALI PASTA

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su barda@i portakal suyu

1 portakalin kabugunun rendesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yagdi

3 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi irmik

2 su bardagi un

Sosu igin: 150 gram ¢ig krema
150 gram bitter gikolata

1 ¢corba kasigi tereyad

Yumurta ve sekeri bir kabin iginde 2 dakika kadar girpin. Portakal suyunu ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Irmik, kakao ve portakalin kabugunu karigtirip Gzerine unu ekleyin. Bu karisimi sivilarin igine alip
karistirmaya devam edin. Son olarak vanilya ve kabartma tozunu da ekleyip yaglanmig ve unlanmis bir firin
kabina bosaltin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pigirip ¢ikartin. Sogumaya birakin. Bu arada kremayi bir kabin
icine dOklp ocakta isitin. Igine tereyagi ve ¢ikolatay! da ekleyip ocaktan alin. Karistirip sogumaya birakin. Bu
karisimi da pastanin Gzerine dékup servis yapin.
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