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CIKOLATALI PASTA

Malzemesi:

Un

180 gr. margarin

3 yumurta

30 gr. kakao

180 gr. seker

15 gr. kabartma tozu
4 yemek kasigi sut.
Sislemek icin:

90 gr. tereyad!

150 gr. pudra sekeri
60 gr. badem
Ayrica:

180 gr. pudra sekeri ile yapiimis glase kaplama

Hazirlanisi:

Tereyagla sekeri krema, haline getirip unu ve kakaoyu ekleyin daha sonra yumurta sarilarini ekleyip karistirin.
S0tu ekleyin. Son olarak ¢irpilmis yumurta aklarini ilave edip 25 dakika orta isidaki firinda pisirin. Kek
soguyunca ortadan kesin. Tereyagla yapilmig kremanin bir kismini sikma torbasina alip kalanini kekin ortasina
ve etrafina surtin. Kirilmig ufalanmis bademlerin iginde keki yuvarlayarak bademlerin kekin yanlarindaki
kremaya yapismasini sadlayin. Kekin etrafina sikma torbasi ile motifler sikin ve her bir motifin Gstline yarim
badem yapistirin. Orta kismina ise hazirladiginiz glase kaplamaya pembe boya ekleyerek dékin.
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