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CIKOLATALI PASTA

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 su bardagi un

Yarim su bardagi nisasta

1 su bardagi tozseker

2 yumurta

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi sit

Yarim paket kabartma tozu

1 cay kasigi vanilya

1 cay bardagi rendelenmis mandalina kabugu
1 cay bardagi damla gikolata

1 su barda@i hazir ¢ikolata sosu

Sislemek icin:

2 corba kagsiJi pasta sUslemesi

1 ¢corba kasigi mandalina kabugu sekerlemesi
1 corba kasigi ¢ekilmis antepfistigi

Seker ve yumurtalar cukur bir kapta kdptk képlk olana kadar ¢irpin. Sit ve yagi ilave edip ¢irpmaya devam
edin. Un, nisasta, kabartma tozu, vanilya ve mandalina kabugunu ekleyip diizgtin bir hamur elde edinceye
kadar birka¢ dakika daha ¢irpin. Damla gikolatayi ekleyip karigtirin.

Hamuru yaglanmis kicUk firin kaliplarina dékin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika
pisirin. lininca kaliplardan ¢ikarin.

Mini kekleri servis tabaklarina alip tzerlerine ¢ikolata sosunu dokin. Pasta stislemeleri ve mandalina kabugu
sekerlemesi ile sUsleyip servis yapin.
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