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CIKOLATALI PASTA

Ssiit 2 su bardagi

Bitter ¢ikolata sos 1 paket

Pul ¢ikolata 1 ¢cay bardagi
Soguk sit 4,5 su bardag
Kakaolu pastaci kremasi 3 paket
Yumusak margarin 150 gram
Kakaolu pasta tabani 3 adet
Sit 1 gay bardagi

Muz 2 adet

Gilek 15 adet

Damla ¢ikolata 4 yemek kasig
Kakaolu ¢ubuk 5 paket

Uygun bir tencere igerisinde sut, ¢ikolata sos, pul gikolatay karigtirin.

Ayri bir kapta sit, pastaci kremasi, margarini karigtirin.

Diger yandan pasta tabanini sit ile islatin. Pasta kremasini da strdikten sonra meyve dilimlerini, damla
cikolatalari dizmeye baglayin.

Her kati igin ayni islemi tamamladiktan sonra pasta Uzerini dilediginiz gibi sUsleyin.

En az 3 saat buzdolabinda bekletip dilimledikten sonra servis edebilirsiniz.
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