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CIKOLATALI PASTA

4 tane yumurta

4 yemek kasig ile toz sekeri

Yarim su bardag pudra sekeri

3 yemek kasi§i tereyadi (oda sicakliginda bekletilmis)
2 su bardagi dolusu un

3 yemek kasigi ile kakao

1 adet kabartma tozu

Cikolatall Pastanin Kremasi icin:

4 su bardagi ile st

5 yemek kagsigi kadar toz seker

4 yemek kasigi ile kakao

3 yemek kasi@i ile un

2 yemek kasigi ile de bugday nisastasi
1 adet yumurtanin sarisi

3 yemek kasigi ile tereyagi

Yumurtalarin beyazlarini ve sarilarindan ayirin.

Yumurta beyazlarini ise; toz seker ilavesi ile kar haline gelene kadar ¢irpmaya devam edin.

Elenmis unu, kabartma tozunu, pudra sekerini ve kakaoyu ayri bir kapta karigtirin

Unlu karnigimi, yumurta sarisi ile birlikte ¢irparak yumurta beyazlarini da ekleyin.

TUm malzemeyi bir spatula ile alttan Ustte dogru yavas yavas karistirin.

Hazirlamis oldugunuz kek harcini, tabanini yagh k&git ile kaplanmis oldugunuz kelepgeli pasta kalibina dékin.
Esit sekilde kabarmasi Gzerini tekrardan dizeltin.

Ortalama olarak énceden 170 derecede isitiimis sirinda 20 dakika pigirin.

Pastanin kremasini hazirlamak icin ise; sttd, toz sekeri, kakaoyu, unu, bugday nisastasini ve yumurta sarisini
ayri bir tencereye alin.

Tdm malzemeleri bir ¢irpici ile karistirdiktan sonra tencereyi ocagda alarak kisik ateste yaklasik 10 dakika surekli
karistirarak, krema kivamini alana kadar pisirmeye devam edin..

Ocaktan aldiginiz kremanin icine tereyagdini ilave edin.

Bir tel ¢irpici ile strekli karistirarak yagin eriyerek kremasinin purtizsiiz bir kivam almasini saglayin.

Pisen ve dinlenmeye biraktiginiz keki kalibindan dikkatli bir sekilde ¢ikartin.

Keskin bir bigak ya da pasta kati dilimleyicisi ile ortadan ikiye blin.

Servis tabadina aldiginiz pasta tabani Ustline e hazirladiginiz gikolata harcinin yarisini pasta tabani tstiine
sardn.

Uzerini diger pasta kati ile kapatin.

Pastanin Ustind ise; kalan kremasini sirdiikten sonra buzdolabinda yarim saat kadar soguttuktan sonra
dilimleyerek servis yapin.
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