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CIKOLATALI PASTA

115 gram sutlU ¢ikolata

1 su bardagi+3 kahve fincani st

1 su bardagi+1 gorba kasigi esmer seker
1 adet yumurtanin sarisi

2 su bardagi un

1 tath kasigi karbonat

Yarim tath kasigi tuz

140 gram oda sicakliginda tereyadi veya margarin
3 adet yumurta

Arasi ve Uzeri icin:

225 gram bitter ¢ikolata

175 gram krema

1/4 tath kasigi tuz

Sislemek icin:

File antepfistigi

1 SUtld cikolata, 1/3 su bardadi st, esmer seker ve yumurta sarisini cam bir kaseye alin. Kaseyi kaynar su dolu
tencerenin icine oturtun. Gikolatal karigim plrizsizlesene ve koyulasana dek karistirin. Sudan ¢ikarip
sogumaya birakin. 2 Un, karbonat ve tuzu bir kaseye eleyip kenara alin. 3 Tereyadi veya margarini rengi acilip
krema kivami alana dek mikserle ¢irpin. Teker teker yumurta ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un karigimini ilave
edip mikserin disuk devrinde karistirmayi strddrin. Kalan siti ekleyin. Daha sonra ¢ikolatali karigimi ilave edip
¢irpin. Karigimi, yagl kagitla kaplanmig ve yanlari yaglanmig 20-23 cm gapindaki kelepgeli kek kalibina bogaltin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Firindan alip, 10 dakika dinlendirin. 4 Arasi ve Uzeri
icin bitter ¢gikolatayr benmari usull eritin. Krema ve tuz ekleyip karistirin. Daha sonra ilinmaya birakin. 5 Pisen
keki enlemesine ortadan ikiye kesin. Arasina bitter gikolatali karisimin 1/3&apos;inu ince tabaka seklinde sirln.
Cevresine, kalan 1/3&apos;tnd sirip, buzdolabinda 15 dakika dinlendirin. Buzdolabindan alip, bitter ¢ikolatali
karisimin kalanini pastanin tzerine surip, ¢orba kasidi ile Gzerini sekillendirin. File antepfistidi ile stsleyin.
Dilimleyip servis yapin.
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