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CIKOLATALI PASTA

https://www.sabah.com.tr

Kek icin:

4 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

150 gram tereya@i veya margarin

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢ikolata
1 corba kasigi kakao

4 corba kasig tepeleme un

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
Arasi igin:

1,5 su bardagi dondurulmus visne

Krema igin:

Yarim litre st

1 adet yumurta

4 corba kasigi un

Bir buguk ¢ay bardadi tozseker

1 corba kasigi margarin

1 paket vanilya

Uzerine:

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
1 corba kasidi pudra sekeri

Visne

Nane

Tereyagini eritip, inmasi igin kenara alin. Gikolatay benmari usuldi eritin. Kek igin yumurta ve toz gekeri derin
bir kapta ¢irpin. Uzerine iinmig tereyag, eritiimig gikolata ve kakaoyu ilave edip, karigtirin. Un, kabartma tozu ve
vanilya kattiktan sonra tim malzemeyi iyice karistirip, 22x22 cm ebadinda bir kek kalibina bosaltin. Onceden
isitilmig 170 derece firinda kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, kiirdan temiz gikiyorsa pismis demektir)
pisirin. Soguduktan sonra ortadan ikiye kesin. Krema i¢in sUtl bir tencereye alin. Uzerine yumurta ilave edip,
¢irpin. Un ve tozseker ekleyip kisik ateste topaklanmamasi igin strekli karistirarak koyu bir kivam alana kadar
pisirin. Tencereyi ocaktan alin. Margarin ve vanilya ekleyip, karistirin. Daha kivamli olmasi igin mikserle 3 dakika
¢irptiktan sonra kekin alt parcasi Uzerine kremayi yayin ve visneleri dizin. Diger kek pargasini Uzerine kapatip,
pudra sekeri serpin. Pastanin kenarlarini rendelenmis ¢ikolata ile kaplayin. Vigne ve nane ile sisledikten sonra
dilimleyerek, servis yapin.
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