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CIKOLATALI PASTA

Keki icin:

410 gr toz seker

250 grun

80 gr kakao

2 tath kasigi karbonat

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

2 yumurta

240 ml kefir

240 ml koyu kahve

100 ml aygicedi yagi

2 paket vanilya

Kremasi igin:

250 gr yumusatiimis tereyagi
420 gr pudra seker

65 gr kakao

1 tath kasidi granll kahve
1 paket vanilya

6 yemek kasigi st

1 tutam tuz

Uzeri igin:

Cikolata rulolari

Pudra seker

Firini 180 dereceye ayarlayin. 24 cm x 24 cm Olgllerinde kare kaliba yagl kagit serin. Seker, un, kakao,
kabartma tozu, karbonat ve tuzu bir kapta harmanlayin. Yumurtalar, kefiri, koyu kahveyi, yag ve vanilyay!
ekleyip mikserle 2 dakika ¢irpin. Kaliba aktarin ve 35-40 dakika ya da kirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya
kadar pisirin. Izgara teli Gzerine alarak sogumaya birakin. Krema icin, tereyagini mikserle krema kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Seker, vanilya ve kakaoyu bir kapta harmanlayin ve tereyadina ekleyerek birkag dakika
¢irpmaya devam edin. Kahve, tuz, st ve vanilyayi ekleyerek iyice karigtirin. Keki enine ortadan ikiye kesin.
Kremanin yarisini iki kek arasina yayin ve kapatin. Kalan kremayi Gzerine sivayin. Buzdolabinda soguttuktan
sonra kare seklinde dilimleyin. Gikolata rulolari ile stsleyin. Pudra seker serpip servis yapin.
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