B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI PASTA

3 yumurta

1 su bardagi esmer seker
1 su bardagi kakao

1 paket %80 bitter cikolata
1 su bardagi zeytinyagi

1 su bardag st

Yarim su bardag ilik su

1 tath kasigi karbonat

1 tath kasigi kabartma tozu
Alabildigine un

Pastaci kremasi igin:
Yarim kg sit

1 vanilya gubugu yada toz vanilya
5 adet yumurta sarisi

1 su bardagindan az seker
Yarim su bardagi nisasta
Yarim su bardagi un

6 yemek kasigi krema
Mandalina-limon rendesi
Bogdrtlen

Cikolata sosu igin:

1 paket ¢ig krema

2 paket %60 bitter ¢ikolata

Her kek tarifinin basinda sdylendigi gibi yumurta ve sekeri iyice karigsana kadar mikserliyoruz. Sonra diger
malzemeleri alip hafifce spatula ile karistirdiktan sonra 180 derecede isinmig firinda 30 dakika pisiriyoruz.
Ayri bir tencerede ¢igd krema haricindeki tim pastaci kremasi malzemelerini kivam alana kadar strekli
karistirarak pisiriyoruz. Pistikten sonra ¢ig kremayi ve bégurtlenleri de ekleyip sogumasi i¢in dinlendiriyoruz.
Gig kremanin iginde bitter ¢ikolatalar eritiyoruz.

Pandispanyayi ortadan esit bir sekilde kesip servis tabadinda arasina kremay stirdikten sonra Gzerini
kapatiyoruz. Dilimlerin Gzerine servis ederken yada direkt tim pastanin Gzerine ¢ikolata sosunu dékebilirsiniz.

Not: Hamurun akiskan bir kivam olmasi gerekiyor. Bigagdi harca batirip gekerken net bir sekilde ikiye ayrilip
birlesiyorsa, tamamdir.
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