%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI PASTA

http://www.hurriyet.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagindan biraz fazla un
1 paket kakao

100 gram tereyag

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

3/4 su bardagi sut

Pastanin ara kati i¢in:

2 poset krem santi

2 su bardagi sut

2 yemek kagsidi toz seker
Pastanin Gzerini kaplamak igin:
Yarim paket krem santi

160 gram bitter gikolata

Kilitli kaliplar yaglayip hazirlayin.

Un, tuz ve kabartma tozunu iki kere elekten gegirin. Oda sicakliginda yagi sekerle birlikte iyice ¢irpin. Daha
sonra yumurtalar tek tek ilave edin. Sttln iginde erittiginiz kakaoyu da ilave edin. En son hazirladiginiz unlu
karigsimi ekleyip ¢irptiktan sonra hazirladiginiz kaliba dékin. 180 derecede yaklagik 30 dakika pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra 10 dakika kalipta dinlendirin. Kaliplardan ¢ikardiktan sonra gemberli kaliba ilk keki
koyun,arasina daha 6nceden hazirladiginiz kremsantiyi koyup biraz dolapta bekletin. Daha sonra ikinci kat keki
de koyup, Uzerini kaplamak icin ¢ikolatali karisimi hazirlayana kadar tekrar buzdolabina kaldirin.

Kiguk pargalara boéldigunuz cikolatalar, benmari usull eritip ocaktan alin. Daha sonra ara sira ¢irparak ilitin ve
Onceden ayirdiginiz kremsanti ile de ¢irpip pastanizin Gizerini kaplayin. Servis zamanina kadar dolapta bekletin.

© lezzetler.com tarif no:142663 « adi:Cikolatali Pasta » gdnderen:alfa&beta « indirme tarihi:25.04.2024 - 02:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-pasta-vt562
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cikolatali-pasta-142663.jpg
http://www.tcpdf.org

