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CIKOLATALI PASTA KREMASI

100 gr tozseker

2 findik kadar tereyagi

125 gr sutsiz ¢ikolata (kuvertir)
10 damla limon suyu

Cikolata kicUk pargalara bdlinerek bir corba tabagi ya da i¢i yuvarlak kiiglk bir bakir tencere iginde kaynayan
suyun buharinda erimeye birakilir. Sertlesmemesi igin hig el striimez.

Cikolata, iyice eridikten sonra seker bir cay bardadi suyla ki¢Uk bir kasrolda atese birakilir. Fazla su
koyulmamigsa 3 - 4 dakika kadar kaynatilip ¢ok koyulagsmadan limon suyu eklenir. Hemen arkasindan da, bir iki
saniye sonra sekerirf yarisi ¢ikolatanin igine bogaltilir. Buhar Gzerinden kaldirimadan kasikla iyice ezilir. Sonra,
kalan surup da yedirilir, ezilmis yogurttan biraz daha gevsek bir kivama getirilir. Kati ise, birka¢ damla su katilir.
Cikolata birden donmasin diye de tereyadi katilir, eriyince pastanin tizerine ddkulerek uzunca bir bicakla suratle
yayilir. Matlagsmamasi icin Uzerinde ¢ok oyalanilimaz.
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