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CIKOLATALI PASKALYA COREGI

150 gr margarin

250 gr pudra sekeri

4 yumurta

1 tath kasidi mahlep

Kibrit kutusu kadar yagsmaya
Aldigi kadar un

1 su bardag sicak su veya sit
100 gr. Bitter ¢ikolata

1 ¢corba kasigi tereyag

Maya Ilik sut ve seker ile eritin. Eritilmis margarin mahlep yumurtalari koyun. Aldigi kadar unla ele yapismayacak
kivamda bir hamur yapin. Oda sicakliginda hamuru iki kat blyilyene kadar bekletin. 3 pargaya ayirin. 30 cm
boyunda rulo gekli verin. 3 hamuru yan yana getirip sag 6rgti seklinde 6riin. Yaglanmig tepsiye koyun. 20 dakika
daha tepside bekletin. Uzerine yumurta sarisi strtin. Kiyilmis findik serpip 170 derecelik firinda kizarana kadar
pisirin. Coredi sogutun ¢ikolata ve tereyadini benmari usul eritip Gzerini kaplayacak sekilde yayin. Kiyilmig
findik serpin. Servis yapin.
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