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CIKOLATALI PARFE

Elif Korkmazel

5 adet yumurta

1 su barda@i + 3 ¢orba kasiJi seker
1 cay bardagi su

325 gr. bitter gikolata

250 gr. margarin

Yumurtalar ve Ug ¢orba kasigi sekeri krema kivamina gelene dek ¢irpin. Suyu bir bardak toz sekerle kaynatin,
kiyilmig gikolatay! ve margarini ilave ederek karistirin. Hafif ateste karistirarak iki dakika pisirin ve ocaktan alin.
Karigsima yumurtal sekeri ilave edip ¢irpin. Yagh kagit serilmis kelepgeli kaliba bosaltin. Kalibi i¢i sicak su dolu
bir tepsiye yerlestirin. 175 dere firinda 35 dakika pisirin. Firini kapatip kapagini aralayin ve bes dakika firinin
icinde bekletin. Soguduktan sonra servis tabagina ters gevirerek gikarin.

Uzerini dilediginiz gibi stsleyin.
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