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CIKOLATALI PARFE

200 gr bitter ¢ikolata
200 gr badem krokan
2 ¢ay fincani su

6 adet yumurta

6 corba kasiJi kakao

1 cay fincani toz seker

Hazirlanisi

Su ile sekeri 10 dk kaynatin. Kakao ve ¢ikolata ilave edip atesten alin. Yumurta sarilarini teker teker mikserle
¢irpip cikolatayr yedirin ve karisimi katin. Sogudugunda kar haline getirdiginiz yumurta aklari ile karigtirip krem
santi ilave edin. Havanda dévuimis badem krokani karigima katin ve tim karigimi kaliba bogaltip buzlukta
dondurun.
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