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CIKOLATALI PARFE

Yarim gay fincani toz seker

1 cay fincani su

3 corba kasigl kakao

100 gram bitter

3 adet yumurta

200 gram ¢irpiimis krem santi
100 gram badem krokan

Toz seker ve suyu 10 dakika kaynatin. Kakao ve pargalara ayriimis ¢gikolatayi ilave edip ocaktan alin. Ayri bir
yerde yumurta sarilarini mikser yardimiyla ¢irpip, toz sekerli karisima ekleyin ve sogumaya birakin. Soguyunca,
mikserle ¢irpilip kar haline getirilmis yumurta aklarini ilave edin. Krem ganti ekleyin. Badem krokanlar havanda
doévip, ilave edin. Karisimi kaliplara pay edip, derin dondurucuda, donana dek dinlendirin. Parfelerin kaliptan
kolay ¢ikmasi icin, kaliplari ilik su dolu bir kaba oturtun. Servis tabadina ¢ikartip, dilediginiz sekilde sisleyin.
Soguk olarak servis yapin.
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