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CIKOLATALI PANKEK

2 adet yumurta

2 yemek kasigi seker

1 su bardag st

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kagsidi damla cikolata

Pankek yapimi i¢in 6ncelikle yumurta ve sekeri karistirma kabinda iyice ¢irpin.

Daha sonra sit, un, kabartma tozu, ¢ikolata ve vanilyayi da ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Kek kivamindan
biraz daha koyu olacak bir hamur hazirlayin.

Teflon tavaya az sivi yagi dékin ve her tarafina dagitin.

Bir buiytk kasik hamur dékerek hamurun kendi kendine yayiimasini bekleyin.

Uzeri g6z g6z olmaya baglayan pankekleri spatula ile ters gevirin ve diger tarafini da pigirin.

Her iki tarafi da pigsen pankekleri servis tabagina alin.

Uzerine istegde gdre pudra sekeri serpip, muz, kivi, ¢ilek, ¢ikolata, bal, srebilir veya ¢ikolata, recel ile servis
edebilirsiniz.
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