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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI VE PANCARLI KEK

125 gr eritilmis tereyagi

75 gr bitter gikolata

300 gr esmer seker

4 yumurta

225 grun

1 tath kasigi kabartma tozu
50 gr kakao

2 pancar

Uzeri igin:

1 paket hazir ¢ikolatali sos

Pancarlari derin bir tencerede Uzerini gegecek kadar suda haglayip sogumaya birakin. Kabuklarini soyun.
Tereyag), seker ve yumurtalari derin bir kapta ¢irpin. Gikolatayl benmari usull eritip iininca karigima ilave edin.
Elenmig un, kabartma tozu, kakaoyu da ekleyip ¢irpmaya devam edin. lyice ¢irpildiktan sonra pancarlari
rendeleyip tekrar ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru yagl kagit serili kelepgeli kaliba aktarin. 160 dereceye ayarl
firnda 45 dakika pisirin. Hazir gikolatal sosu tarifine gére hazirlayin ve kekin tizerine dékerek servis yapin.
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