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CIKOLATALI NANELI PUDINGLI RULO KURABIYE

Kurabiye hamuru igin:

1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding
125 gr margarin (oda Isisinda yumugsamig)
Yarim ¢ay bardagi (50 ml) siviyag

1 yumurta

1 cay bardagdi (45 g) Pakmaya Misir Nigastasi
1 paket Pakmaya Kabartma Tozu

3 su bardagi (300 g) un

I¢c malzemesi:

1 paket Pakmaya Gikolatali Naneli Puding
2 su bardagi (400 ml) st

1 gay bardag ceviz igi

Uzeri icin:

1-2 yemek kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Pudingi sttle birlikte muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin, arada kagikla karigtirarak kabuk
badlamamasini saglayin. Igine iri ¢ekilmis ceviz igi ekleyin. I malzemeniz hazirdir.

Bisklvi i¢in tim malzemeyi hamur yogurma kabina alin. Pirtzsiz ve yumusak kivamli bir hamur elde edinceye
kadar yogurun.

Hamuru iki yagl kagit arasina alip merdane yardimi ile a¢in. Hamurdan t¢gen seklinde hamurlar kesin.
Hamurlarin kalin kenarina pudingli karisimdan yerlestirin, rulo seklinde sarip yaglh kagit serili firin tepsisine
aralikli olarak yerlestirin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda, 20-25 dakika pisirin. Firindan alin, Gizerine pudra seker serpip
servise hazir hale getirin.
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